
 

 

FICHA TÉCNICA 
 

Nombre del Producto: ALMIDÓN DE MAÍZ PREGELATINIZADO 
 
 

PROPIEDADES FISICO QUIMICAS 

PARAMETROS ESPECIFICACIONES 

Apariencia Polvo Fino 

Color Blanco ligeramente amarillo 

Material Extraña Visible Libre de material extraña 

Humedad (%)  7.0 % MAX 

Viscosidad Brookfield (cps) 700 MIN 

pH 5.0 a 6.0 

ANALISIS MICROOBIOLOGICO 

Cuenta Total (UFC/g) 3, 000 MAX 

Hongos y Levaduras (UFC/g) 100 MAX 

Coliformes (NMP) Negativo 

E. Coli Negativo 

Salmonella Negativo 

 

 Usos recomendados: N/A 

 

 Precauciones para una manipulación segura 
 

Manipulación de recipientes: Utilícese equipo de protección individual. Evite la 

formación de polvo. Evitar respirar los vapores, la neblina o el gas. Asegúrese una 

ventilación apropiada. Evitar respirar el polvo. 

No dejar que el producto entre en el sistema de alcantarillado. 

Recoger y preparar la eliminación sin originar polvo. Limpiar y traslapar. Guardar en 

contenedores apropiados y cerrados para su eliminación. 

 

Condiciones de almacenamiento: Almacenar en un lugar fresco. Conservar el envase 

herméticamente cerrado en un lugar seco y bien ventilado. 


