
 

 

FICHA TÉCNICA 
 

Nombre del Producto: ACEITE DE MAÍZ 
 
 

ANÁLISIS FISICOQUÍMICOS 

PARÁMETROS METODO DE PRUEBA 

% Acidez (AGL como ácido oleico) NMX-F-101-SCFI-2012 

Color (Escala Lovibond) NMX-F-116-SCFI-2012 

% Humedad y materia volátil NMX-F-211-SCFI-2012 

% Impurezas insolubles NMX-F-215-SCFI-2006 

Prueba en frio a 0˚C (Hrs) NMX-F-225-SCFI-2006 

Índice de Peróxidos Meq/Kg. NMX-F-154-SCFI-2010 

Índice de Yodo (método de Wijjs) NMX-F-152-SCFI-2011 

Estabilidad OSI a 110˚C (Hrs) NMX-F-012-SCFI-2010 

Índice de Refracción a 313 K (40˚C) NMX-F-074-SCFI-2011 

Densidad Relativa 20˚C/20˚C (Kg/Lt) NMX-F-075-SCFI-2012 

% Antióxidante TBHQ NMX-F-030-SCFI-2011 

 
  ANÁLISIS ORGANOLEPTICOS 

Olor Característico, ligero, no desagradable, excento de olores extraños o rancios 

Sabor Característico, ligero, no desagradable, excento de olores extraños o rancios 

Apariencia Líquido amarillento, transparente, no turbio, libre de partículas extrañas 

 
 

 Usos recomendados: N/A 

 Precauciones para una manipulación segura 

 Manipulación de recipientes: Manejo normal: goggles, botas y guantes de hule. 

 Condiciones de almacenamiento: El almacenamiento debe ser en recipientes 

adecuados, en áreas frías. 


